Paradise Fruits

Innovacion y tradicion

Con mds de 140 afios de experiencia, Paradise Fruits by Jahncke es pionero en la
innovacioén alimentaria, transformdndose en un referente global en la produccién de
frutas y soluciones personalizadas.

“Nuestra mision es contribuir a que los alimentos sean aun mas sabrosos,
saludables y duraderos con nuestros snacks e ingredientes organicos”.

LIOFILIZACION

Su especialidad, es esta técnica que consiste en
deshidratar elproducto deseado mediante su-
blimacién de el agua del producto. Para ello se
introduce el producto congelado en una cdmara
conectada con una vdlvula a otra cdmara

VENTAJAS

- Alarga la vida util del producto (12-18 meses).

«  Conserva propiedades del producto como el color o el sabor.

«  Frutas y vegetales conservan su forma y color.

«  Conservacion de las propiedades nutricionales (Minerales y vitaminas).
«  Deshidrata el producto y por lo tanto disminuye su contenido en agua.
- Fruta sin aditivos, por lo tanto, aptos para productos clean label.

Cuentan con certificaciones que garantizan la seguridad, calidad y sostenibilidad.

FSSC 22000, Organic, Kosher, Halal, NOP, RSPO
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iDale un toque frutal a tu vida!

Beneficios

Vida util prolongada: Mejora la logistica al permitir un almacenamiento mds pro-
longado sin pérdida de calidad o seguridad.

Menor peso: Al ser deshidratados, su peso es reducido, lo que facilita el almace-
naje y disminuye los costos de transporte.

Aptos para clean label: Al no necesitar aditivos, son ideales para productos sin
numeros E.

“El cost in use es bajo. Al ser ingredientes de poco peso, la cantidad que
se necesita aplicar en el producto final es muy baja”.

Gamas especiales

«  Fruta liofilizada (100% pura) Fruta
natural. Entera, rodajas, segmentos,
piezas y polvo.

« Cnuspers: pura fruta o combinado
con yogur o verduras, con o sin azu-
car afiadido.

«  Smothee drops: pura fruta o combi-
nado con yogur o verduras, con o sin
azlcar afiadido.

«  Crunchy: Fruta o una sabrosa mezcla
con verduras, hierbas o especias,
yogur, café, cacao o caramelo, todo
es posible.

« Paradise garden: se dedica a la com-
pra y liofilizacién de hierbas, espe-
cias, verduras y otras especialidades
culinarias

;Te gustaria incorporar las frutas liofilizadas de Paradise Fruits en
tu préximo desarrollo? jContdctanos ahora y descubre cémo
nuestras soluciones pueden mejorar tus productos!

www.trades-sa.com
trades@trades-sa.com - +34 932 260 802




